“La mia Identita”

La mia Terra, la mia Memoria, la mia Visione

Crudo di Mare
Hamachi, gambero gobbetto, lait d'amandes

Tonno alla Ghiotta *
Thon rouge, jus a la Ghiotta

Bottoni cdei Nebrodi
Consommeé de Champignons, jambon dei Nebrodi

Astice **
Homard grillé, spianata piquant, mizuna

Filetto di Manzo
Boeuf Carima, carotte, vinaigrette de sucrine

Voyage a travers les fromages d’Italie
(16€ en supplément ou 10€ en remplacement du dessert)

Radici di Sicilia
Figues, amandes fumeées, chocolat



Moma{lim

Emanvele Indorato

Les Menus

Autoritratto 4 services - 70€

Sélections des vins 46€ - Sélection sans alcool 36€

Enigma 5 services - 85€ *

Sélections des vins 56€ - Sélections sans alcool 45€

Signhature: le plat signature peut étre intégre au menu 4 et 5 services avec un supplément de 35€

Gioconda 6 services - 98€ **

Sélections des vins 6G€ - Sélections sans alcool 54€

Belle Arti 3 services - 55€ (Lunch)
Crudo di Mare - Filetto di Manzo - Dessert

Sélections des vins 36€ - Sélections sans alcool 27€

( Uniguement le midi en semaine, hors jour féries)

\Q Un menu végétarien est égalment disponible. Nous vous invitons a
nous en informer lors de votre réservation.

Allergies et Intolérances : Merci de le signaler lors de votre reservation.
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Ala Carte

Entrée

Crudo di Mare
Hamachi - Gambero Gobetto - Lait d'amandes

Tonno alla Ghiotta
Thon rouge - jus a la Ghiotta
Primi

Bottoni dei Nebrodi
Consommeé de Champignons - Jambon dei Nebrodi

Tagliatelle di Campofilone
Beurre au citron - Gambero de Sicile

Secondi
Astice Signhature

Homard grillé - spianata piquant - Mizuna

Filetto di manzo
Filet de Boeuf - Carotte - vinaigrette de sucrine

Dessert
Voyage a travers le fromage dell’ Alta Langa

Radici di Sicilia
Figues - amandes fumées - chocolat
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