
Entrée 

Rizzu ri mari 
Oursins - Gambero - Ricotta n’furnata - Algues 

Rosso Eruzione
 Thon — Betteraves Dry Aged — Mûre en conserve  

Primi 

Risotto 
Risotto aux agrumes - olive noir Catanese - Langoustine 

Cannelloni alla cacciatora 
Ragoût de Lapin - Parmiggiano 70 mois - Mostarda de fruits

Secondi

Chiddu ca lu mari ni porta 
Pêche du jour - Gnocchis - Courgettes - Jus d’arêtes

Manzo Cinisara 
Bœuf - Morilles - Jus de carcasse 

Dessert

Voyage à travers le fromage dell’ Alta Langa
(15€ en supplément ou 10€ en remplacement du dessert)  

Zagara d’Agrumi 
Plum Cake - Clémentine - Sabayon 

 

 

Menu du Moment



Les menus 

Autoritratto 4 services - 69€
Entrée, Primi, Secondi, Dessert

Sélections des vins 42€ -
 

 Sélection sans alcool 34€

-

Belle Arti 3 services - 55€
Entrée, Primi, Dessert

 

 Enigma di Mona Lisa - 84€
 Vous ne choisissez rien… sauf de faire confiance au Chef !

Et c’est là que la magie opère…
 

 

Sélections des vins 32€ - Sélections sans alcool 26€
 ( Uniquement le midi, sauf le jour férie)

-

Sélections des vins 52€ - Sélections sansalcool42€
(Servi uniquement par table entière)
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