
Fermento 🌱
Risotto — Morilles — Noisette du Piémont — Échalotes noir  

-
Ravioli Essenza 

 Gambero Rosso — Tomate fermentée — Peperone Crusco
-

“ La cuisine italienne, entre simplicité et perfection ”      

Tagliolini di Campofilone 
Cacio e pepe — Truffe noir Melanosporum

(Supplément +25€ )

Secondi

     Chiddu ca lu mari ni porta   
Pêche du jour — Gnocchi — Courgettes — Jus d’arêtes 

 -
                                                      Manzo Cinisara

 Bœuf — Morilles — Jus de carcasse 
( Supplément +9€)   

                      -                     
        I doni di la terra 🌱

  Seitan laqué — Choux vert — Champignons  

Dessert 

Zagara d’Agrumi
 Plum Cake — Clémentine — Sabayon 

 - 
Voyage à travers le fromage dell’ Alta Langa

14€ en supplément (+10€ en remplacement du dessert)

Menu du moment

 

Entrées 
Risveglio Siciliano

Gambero Gobbetto — Orange Tarocco — Hokkaido 

-

Rosso Eruzione 

 Thon — Betteraves Dry Aged — Mûre en conserve 
-

      Mosaico Vegetale🌱

Poireaux — Crumble de Tofu — Beurre blanc   
 

             À partir de 6 personnes, nous travaillons uniquement sur la base d’un menu

Primi 



À la carte

 

Dessert
Zagara d’Agrumi

 Plum Cake — Clémentine — Sabayon 

 14€

 - 
Voyage à travers le fromage dell’ Alta Langa

14€ (+10€ en remplacement du dessert dans le menu)

Entrées 
Risveglio Siciliano

Gambero Gobbetto — Orange Tarocco — Hokkaido 
   28€ 

-

Rosso Eruzione 

 Thon — Betteraves Dry Aged — Mûre en conserve 
  28€

-

Mosaico Vegetale🌱

Poireaux — Crumble de Tofu — Beurre blanc  
  23€

   
 Primi

       Fermento 🌱
Risotto — Morilles — Noisette du Piémont — Échalotes noir

30€ 

-
Ravioli Essenza 

 Gambero Rosso — Tomate fermentée — Peperone Crusco

30€

-
“ La cuisine italienne, entre simplicité et perfection ”  

Tagliolini di Campofilone 
Cacio e pepe — Truffe noir Melanosporum

35€

 Secondi

 Chiddu ca lu mari ni porta 
Pêche du jour — Gnocchi — Courgettes — Jus d’arêtes 

    40€

 -
   Manzo Cinisara

 Bœuf — Morilles — Jus de carcasse
   40€

   -  
 I doni di la terra 🌱

 Seitan laqué — Choux vert — Champignons  
                   

 35€



Les menus 

Autoritratto 4 services - 68€ 
Entrée, Primi, Secondi, Dessert

Sélection de vins 42€▪ Sélection sans alcool 34€

-

 

Belle Arti 3 services - 54€ 
Entrée, Primi, Dessert

 

 Enigma di Mona Lisa - 84€
Vous ne choisissez rien… sauf de faire confiance au Chef !

Et c’est là que la magie opère…
Sélections de vins 52€▪Sélections sans alcool 42€

(Servi uniquement par table entière)

 

Sélections de vins 32€▪ Sélections sans alcool 26€
    ( Uniquement le midi, sauf le jour férie)

-


