[.cs entrées

Joue de veau sous terre
Joue braisée aux champignons, espuma de pommes de terre, terreau végetal

Tonno e cipolla
Thon rouge sashimi, émulsion d’'oignon et son jus braisé

Saint-Jacques de Dieppe
Mi-snackées, tuile farcie, air de topinambour

[Primi

Risotto Acquerello 7 ans
Fromage de chévre de la Petite Ferme, réglisse, langoustines

Cappello aux cepes
Truffe Melanosporum, eryngii et noisettes du Pieémont torréhiees

Sccondi

Filet de boeuf Carima
Compote d'oignons confits, émulsion de capres, sauce demi-glace

Dos de Merlu
Cuitad basse T°, mousseline, sauce au beurre fumé

|.cs desserts

Rosso Cioccolato
Cassis, chocolat, sorbet fruits rouges

Dolce Passione
Yuzu rocks, coco, sorbet aux fruits de la passion

[.cSs menus

Menu 3 services - 45€ Menu Pizza Signature - 50€
Entrée, Primi OU Secondi, Dessert Entrée, Pizza au choix, Dessert
(sélection des vins 25€) (sélection des vins 25€)
Menu 4 services - 56€ Lunch - 35€
Entrée, Primi, Secondi, Dessert Entrée, Plat, Dessert

(sélection des vins 30€)

Assortiment de fromages de chez Maitre Corbeau
14€ (prix du menu +10€ en remplacement du dessert)

Pour toutes allergies ou intolérences, n'hésitez pas & nous solliciter



[.cs Pizzas Signatures

Cefaly

Pizza en forme d'étoile / Croltes farcies de sauce ¢ la truffe / Roquette
Stracciata diburrata / Jambon di Norcia IGP (supplément truffe fraiche + 6.00€)

Via Lattea

Fior di latte / Guanciale di Canossa / Champignon Enoki / Bleu de Bufflonne /
Provola fumée brilée au chalumeau / Marmelade de citron d’Amalh

Bufalo

Fior di latte / Gorgonzola dolce / Purée de poires
Bresaola de Bufffonne / Pesto aux noix

Felinese

Fior di latte / Mortadella la Felinese / Coulis de pistaches
Stracciata di burrata / Cépes / Pistaches en poudre

Polpo a bordo

Fior di latte / Cime di rapa napolitaine sautée ¢ la poéle / Poulpe a l'italienne grillé

Stracciata diburrata / Chips de pommes de terre

Colonnata

Creme d'oignons au four / Mozzarella de buflonne / Champignon Pleurote
Lardo di Colonnata Toscano / Truffe noire

Essenza di Gambero

Velouté d'aubergines au four / Mozzarella de Bufflone / Tartare de Gambero Rosso di Mazara
Tomates semi-séchées / Poudre d'olives noires de I'Etna

La Tonnara

Sauce tomate sicilienne Terradoru / Tartare de thon rouge / Stracciata di burrata
CroUtons de pain / Zeste de citron

Zibello

Fromage brie de Meaux / Culatello di Zibello / Amandes
Confiture d'oignons rouges

Secreto

Provola fumée / Champignons Eryngii / Charcuterie Secreto n”/
Caciocavallo Silano / Truffe noire

Toutes nos pizzas sont a 25€



